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instituto SENAI

DE TECNOLOGIA

Analises laboratoriais para controle
de qualidade e seguranca na

industria de alimentos e bebidas.

A area de Metrologia do Instituto
Senai de Tecnologia atua com
servicos laboratoriais voltados a
analise de agua, superficies e
composicao de alimentos.
Garantimos conformidade com
normas técnicas, apoio a rotulagem
nutricional e seguranca dos

processos produtivos, por meio de
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ensaios realizados com precisao e

confiabilidade.
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LABORATORIC 1

1.1 Qualidade da Agua

Descricao técnica:

Realizamos analises completas da
qualidade da agua para assegurar
gue esteja em conformidade com os
padrdes regulamentares, garantindo
a seguranca e a qualidade nos
processos de producgao.

Beneficios:

« Seguranca da agua utilizada
NOS processos

« Conformidade com os padroes
regulamentares

« Manutencao da alta qualidade
dos produtos alimenticios

1.2 Ensaios em Swab

Descricao técnica:

Realizamos ensaios em swab para
detectar a presenca de
microrganismos em superficies de
equipamentos e ambientes de
producao, garantindo a higiene e a
seguranca alimentar.

Beneficios:

- Asseguramento da higiene nas
superficies de producao

- Garantia da seguranca dos
alimentos

« Minimizacgdo do risco de
contaminacao cruzada
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1.3 Composicao
Centesimal

Descrigdo técnica:

Analisamos a composicao centesimal
dos alimentos, determinando os
teores de macronutrientes, como
proteinas, gorduras e carboidratos,
essenciais para o controle de
qualidade e rotulagem nutricional.

Beneficios:

« Controle da qualidade
nutricional dos produtos

- Garantia de precisao nas
informacoes nutricionais dos
rotulos

- Atendimento as exigéncias
regulamentares de rotulagem

1.4 Estudo de Vida
de Prateleira

Descrig¢ao técnica:

Realizamos estudos de vida de
prateleira para determinar a
durabilidade e a estabilidade dos
produtos alimenticios, assegurando a
gualidade durante o prazo de
validade.

Beneficios:

- Garantia da qualidade durante
toda a vida util do produto

« Asseguramento da seguranca
alimentar ao longo do tempo

« Conformidade com exigéncias
de durabilidade e validade
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Ensaios laboratoriais completos para
controle de qualidade e

conformidade técnica em alimentos,
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bebidas, nutricao animal, bioenergia

e bioinsumos.

A area de fisico-quimico e
microbiologico realiza analises
especializadas para garantir a
seguranca, a conformidade e a
qualidade de produtos em diversos
segmentos industriais. Atuamos em
laboratorios acreditados e com base

em legislacdes nacionais e
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Internacionais, assegurando
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precisao técnica e confiabilidade

Nnos resultados.
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2.1 Setor de
Esmagadoras de
Graos e Produtores

Descricao técnica:
Analises Microbiolégicas

Realizamos analises microbioldgicas
em graos e oleos vegetais para
detectar contaminacdes e garantir a
seguranca dos produtos.

Legislacao:

Municipal: Normas locais de vigilancia
sanitaria

Estadual: Regulamentacoes das
Secretarias Estaduais de Saude

Federal: RDC 12/2001 da ANVISA e IN
11/2007 do MAPA

Internacional: Codex Alimentarius e
normas do FDA (EUA)

Analises Fisico-quimicas

Realizamos analises fisico-quimicas
em graos e oleos vegetais para
determinar a composicao € a
qualidade dos produtos.

Legislacao:

Municipal: Regulamentacoes locais sobre
a qualidade de alimentos

Estadual: Normas das Secretarias
Estaduais de Saude e Agricultura

Federal: IN 11/2007 do MAPA

Internacional: Codex Alimentarius e
normas da EFSA (Europa)

2.2 Ensaios Gerais para
Controle da Qualidade
nas Industrias de
Alimentos e Bebidas

Descrig¢ao técnica:

Realizamos ensaios fisico-quimicos e
microbiolégicos para controle de
qualidade, assegurando que os
produtos alimenticios atendam aos
mais altos padrdes de seguranca e
gualidade.

Beneficios:

« Manutencao de rigoroso controle
de qualidade dos produtos

- Garantia de segurancga dos
alimentos com analises precisas

« Conformidade com normas
regulatdrias
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2.3 Setor de
Frigorificos

Descricao técnica:
Analises Microbioldgicas

Realizamos analises microbioldgicas
em produtos carneos para detectar
e quantificar microrganismos,
garantindo a seguranca alimentar

e a conformidade com as normas
vigentes.

Legislacao:

Municipal: Normas das prefeituras e
orgaos de vigilancia sanitaria locais

Estadual: Regulamentag¢oes das
Secretarias Estaduais de Saude e
Agricultura

Federal: RDC 12/2001 da ANVISA

Internacional: Codex Alimentarius,
normas do FDA (EUA) e EFSA (Europa)

Analises Fisico-quimicas

Realizamos analises fisico-quimicas

em produtos carneos para garantir a
gualidade e a conformidade com os
padroes regulamentares.

Legislacao:

Municipal: Regulamentacdes locais
sobre a qualidade de alimentos

Estadual: Normas das Secretarias
Estaduais de Saude e Agricultura

Federal: IN 83/2003 do MAPA

Internacional: Codex Alimentarius e
normas da EFSA (Europa)

2.4 Setor de
Nutricao Animal e
Seus Ingredientes

Descrig¢ao técnica:
Analises Microbiolégicas

Realizamos analises
microbioldgicas em racdes e
ingredientes para nutricao animal,
assegurando a qualidade e a
seguranca dos produtos.

Legislacao:

«  Municipal: Normas locais de vigilancia
sanitaria

Estadual: Regulamentacodes das
Secretarias Estaduais de Agricultura

+ Federal: IN 04/2007 do MAPA

Internacional: AAFCO (EUA) e normas
da EU

Analises Fisico-quimicas

Realizamos analises fisico-quimicas
em racoes e ingredientes para
determinar a composi¢cao € a
gualidade nutricional dos produtos.

Legislacao:

Municipal: Regulamentacées locais
sobre alimentos para animais

Estadual: Normas das Secretarias
Estaduais de Agricultura

Federal: IN 04/2007 do MAPA

Internacional: Normas da AAFCO e
EFSA (Europa)
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2.5 Setor de
Laticinios
Descrig¢ao técnica:
Analises Microbiologicas

Realizamos analises microbioldgicas
em produtos lacteos para detectar e
quantificar microrganismos,
garantindo a seguranca e a qualidade
dos produtos.

Legislacao:

Municipal: Normas das prefeituras e
orgaos de vigilancia sanitaria locais

Estadual: Regulamentacoes das
Secretarias Estaduais de Saude e
Agricultura

Federal: IN 62/2011 do MAPA

Internacional: Codex Alimentarius, FDA
(EUA) e EFSA (Europa)

Analises Fisico-quimicas

Realizamos analises fisico-quimicas
em produtos lacteos para determinar
a composicao e a qualidade dos
produtos.

Legislacao:

«  Municipal: Regulamentacodes locais
sobre a qualidade de alimentos

Estadual: Normas das Secretarias
Estaduais de Saude e Agricultura

Federal: IN 62/2011 do MAPA e RDC
360/2003 da ANVISA

. Internacional: Codex Alimentarius e
normas da EFSA (Europa)




